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RESUMO

O objetivo do trabalho foi avaliar o perfil fermentativo da silagem de Cynodon cv. Jiggs com adicdo de torta
de oliva. O tratamento foi realizado com silagem de Cynodon cv. Jiggs com inclusdo de 0, 6, 12, 18 e 24%
da torta de oliva. Os microssilos permaneceram fechados por um periodo de 70 dias e quando abertos foram
realizadas analises de pH, Nitrdgenio Amoniacal (N-NH3) e o perfil nutricional, avaliando Matéria Seca
(MS), Matéria Mineral (MM), Matéria Organica (MO), Proteina Bruta (PB), Carboidratos Soluveis(CHOs),
Fibra em Detergente Neutro (FDN), Fibra em Detergente Acido (FDA), Lignina em Detergente Acido
(LDA) e Extrato Etéreo (EE). Os teores de matéria seca, matéria organica, fibra em detergente neutro, fibra
em detergente 4cido e lignina mostraram teores elevados. No entanto, o teor de matéria mineral, proteina
bruta, carboidratos soltveis diminuiram. A partir dos resultados obtidos, observa-se que a inclusdo da torta
de oliva foi efetiva no perfil fermentativo da silagem de Cynodon cv. Jiggs.
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ABSTRACT

The objective of this work was to evaluate the fermentative profile of Cynodon cv. Jiggs with added olive
pie. The treatment was carried out with Cynodon cv. Jiggs with inclusion of 6, 12, 18 and 24% of the olive
pie. The microsilos remained closed for a period of 70 days and when open, analyzes of pH, CHO's, N-NH3
and nutritional profile ( dry matter, ash, organic matter, crude protein, neutral detergent fiber, acid detergent
fiber, acid detergent lignin and ether extract) were performed. The contents of dry matter, organic matter,
neutral detergent fiber, acid detergent fiber and lignin showed high contents. However, the content of mineral
matter, crude protein, soluble carbohydrates decreased. From the results obtained, it can be observed that the
inclusion of olive cake is effective in the fermentative profile of Cynodon cv. Jiggs.
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O processo de conservagdo de forragens é indicado e muito utilizado para locais onde, durante periodos do
ano, ha escassez de alimentos para animais e ja € uma alternativa para sistemas de criacdo de diversas espécies.
Comumente, plantas como o milho e o sorgo, sdo utilizadas para a producdo de silagem por apresentarem
caracteristicas ideias para uma boa fermentacdo anaerdbica. O uso de gramineas para ensilagem, vem se
tornando cada vez mais frequente, entretanto, alguns cuidados devem ser tomados no processo de fermentacdo
para a confecgdo de um material com alta qualidade nutricional.

As gramineas apresentam baixas proporcdes de proteina bruta, matéria seca e carboidratos soluveis, assim
afetando a fermentacdo do produto ensilado, aditivos sdo uma boa alternativa para diminuir os efeitos
negativos. Segundo Bergamaschine et al., (2006) estes aditivos tém por funcdo principal elevar teores de
matéria seca e de carboidratos soluveis.

A torta de oliva € um coproduto que vem do processamento do azeite de oliva, sdo presentes agucares,
compostos nitrogenados, pectina, gordura insaturada e polifendis (LAFKA et al., 2011). De acordo com
Coutinho et al. (2009) o Brasil ainda é jovem no comércio de oliveiras e o estado do Rio Grande do Sul esta
despontando no cultivo, mas ainda ha muito para ser pesquisado sobre a cultura. A torta de oliva ainda nédo é
utilizada na alimentacdo animal, mas vem se estruturando, no entanto, estudos precisam ser realizados para se
conhecer as possibilidades de uso sem afetar o desempenho. Dessa forma, o objetivo foi avaliar se ocorre
alteracdo no perfil fermentativo da silagem de Cynodon cv. Jiggs com adicdo de torta de oliva.

2 METODO (ou PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS DA PESQUISA)

O trabalho foi desenvolvido no Laboratério de Anélise de Alimentos da Universidade Tecnoldgica Federal
do Parana - UTFPR, campus Dois Vizinhos, localizado na regido Sudoeste do Parana. As amostras utilizadas
foram Cynodon cv. Jiggs, obtidas em uma propriedade particular, no municipio de Dois Vizinhos, em uma
area ja implantada, esta propriedade contem 2,42 ha ja estabelecida, em conjunto de pastoreio rotacionado e
adubado com o esterco dos animais. O ponto de ensilagem utilizado foi de 30% de MS e a colheita do material
foi feita através de ensiladeira.

A torta de oliva foi adquirida por meio de uma industria localizada no municipio de Pinheiro Machado/RS.
A torta foi coletada em um procedimento de extracao e foi armazenada em balde e assim deslocada a realizagao
do experimento. A torta de oliva vem por meio da extracdo da Oleoa europaea L. cv. Arbequina. Para realizar
a ensilagem, a torta foi pesada, colocada em bandejas de aluminio e pré-secas em estufa com circulacéo de ar
forcado a 55°C até o seu peso constante. Neste periodo, 0 material foi revirado duas vezes ao dia. ApGs ser
seca, foi realizada a moagem em moinho tipo Willey em peneiras com crivo 2 mm. O coproduto foi adicionado
de acordo com o célculo MV*teor de MS para cada tratamento.

Apbs o corte, o0 material foi ensilado em 30 silos de canos de PVC de 40 cm de comprimento e 10 cm de
didmetro, com uma tampa prépria para cada silo que iria manter uma boa vedag&o, sendo inserido uma vélvula
para a eliminagdo dos gases no percorrer da armazenagem, com incluséo de 0, 6%, 12%, 18%, 24% de torta
de oliva na matéria seca (MS). Foi usado delineamento experimental inteiramente casualizado, com seis
repeticOes por tratamento, uma graminea e cinco niveis do aditivo na ensilagem. A densidade de compactagdo
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para gramineas de clima tropical foi 550 Kg/m3, segundo Andriguetto et al. (2002). Os silos permaneceram
fechados por 70 dias, em local com cobertura, na posi¢do vertical e temperatura ambiente.

Apos abertas, amostras foram coletadas para determinacéo do pH, de acordo com a metodologia descrita
por Silva e Queiroz (2006) através de potenciémetro digital Tecnopon mPA 210. Com base no liquido extraido,
foi efetuado a determinagdo do nitrogénio amoniacal (N-NH3) por espectrofotometria como descrito por
Weatherburn (1967), sendo realizada através do Laboratério ESALQ Lab no Departamento de Zootecnia na
Escola Superior de Agricultura " Luiz de Quiroz"- ESALQ/USP.

Foram realizadas analises bromatoldgicas, onde foram pesadas no instante da abertura do microssilos,
colocadas em sacos de papel e dirigidas a estufa de circulacao for¢ada de ar a 55°C por 72 horas para determinar
a matéria parcialmente seca (MPS), sendo encaminhadas para moer em moinho tipo Wiley a 2 mm. Onde foi
obtido os teores de matéria seca (MS) que foram determinados por secagem em estufa a 105°C durante 8 horas
(Método 967.03; AOAC, 1998) e matéria mineral (MM) por queima em mufla a 600°C durante 4 horas. O teor
de matéria organica (MO) foi calculado como 100 — cinzas (Método 942.05; AOAC, 1998). A proteina bruta
(PB) foi obtida indiretamente a partir do método de Kjeldahl (Método 2001.11; AOAC, 2001), utilizando os
valores de nitrogénio total (N). O extrato etéreo (EE) foi obtido por extracdo a quente sendo usado o
equipamento semiautomatico (ANKOMXT15 Extraction System, ANKOM Technology Corporation,
Fairport, NY, EUA) com filterbags préprios para andlise. Os valores de fibra em detergente neutro (FDN) e
fibra em detergente &cido (FDA) foram obtidos seguindo a metodologia de Van Soest; Robertson; Lewis
(1991), com uso de filterbags (KOMARECK, 1993), em autoclave a 110°C por 40 minutos (SENGER et al.,
2008). A concentracdo de LDA lignina em detergente &cido foi determinada através de tratamento com &cido
sulfarico 72% (Método 973.18; AOAC, 1998).

A analise estatistica foi feita com dados oriundos do perfil nutricional e fermentativo que foram submetidos
a analise de variancia, com nivel de 5% de probabilidade de erro, utilizando o procedimento GLIMMIX (SAS,
2013).

3 RESULTADOS

Com a inclusdo da torta de oliva as variaveis bromatoldgicas apresentaram diferencgas significativas
(p<0,05). Os teores de MS, MO, FDN, FDA, LDA, EE foram crescentes no que foi aumentando a incluséo
(Tabela 1), enquanto os teores de MM, e CHO’s diminuiram com a inclusdo continua de torta de oliva. A
Proteina Bruta apesar de apresentar diferenca significativa entre os tratamentos, os valores foram proximos.

Na escolha do material a ser ensilado, alguns pontos podem ser levados em consideragdo para um processo
fermentativo de melhor qualidade, como por exemplo, niveis adequados de carboidratos solaveis (CHO’s),
gue devem se encontrar na caso dos 8 a 10% na matéria seca, possuir baixos valores de capacidade tampéao
(CT) e apresentar teor de MS de aproximadamente 30% (MCDONALD; HENDERSON; HERON, 1991).
Desta forma, observa-se que os valores de CHO’s e MS estio proximos aos recomendados na bibliografia.
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Tabela 1- Composicdo nutricional da silagem de Cynodon cv. Jiggs com inclusdo de niveis de torta de oliva (Oleoa
europaea L).

Niveis de inclusdo (% da MS)

0 6 12 18 24 EPM!  p-valor

MS 295.0 309.4 321.3 310.7 3189 4410 0.0007
MM 145.2 151.77 137.32 139.82  139.70 2.711  0.0033
MO 854.7 848.22 862.67 860.17 860.29 2.704  0.0027
PB 145.7 130.72 142.01 137.44  130.12 4.107 0.0347
FDN 583.9 591.40 594.14 600.99 607.59 4931 0.0021
FDA 334.5 347.21 362.02 363.46 379.56 5.708  0.0492
LDA 52.29 56.10 62.71 61.83 66.29 4.665 0.0295
CHO’s 9.12 9.08 9.07 8.95 8.91 0.018 <.0001
EE 18.93 22.55 30.94 24.84 27.74 1.633 <.0001

*Valores em g Kg* de MS; EPM = erro padrdo da média; MS = matéria seca; MM = matéria mineral; MO = matéria organica; PB =
proteina bruta; FDN = fibra em detergente neutro; FDA = fibra em detergente acido; LDA = lignina em detergente acido; CHO’s =
carboidratos solUveis; EE = extrato etéreo;

Fonte: Fernandes (2020).

Os valores de pH e nitrogénio amoniacal (N-NHs) ndo diferiram significativamente (p>0,05) com a incluséo
da torta de oliva na ensilagem. Porém, os dados relativos ao pH se apresentaram acima dos indicados pela
bibliografia (Tabela 2). O valor ideal de pH encontrado em pesquisas deve estar entre 3,6 a 4,5, evitando a
proliferacdo de bactérias indesejaveis no alimento (LIU; SHAO; BAI, 2016; RAZMKHAH; REZAEI,
FAZAELLI, 2017). Apesar disso, o ensilado ndo apresentou odor desagradavel e a aparéncia do material ndo
estava escura. Quanto ao nitrogénio amoniacal, mesmo o ensilado possuindo maior teor de CHO’s, as taxas de
N-NH3 se apresentaram menores. Este fato pode estar ligado a diversos tipos de protedlise, a desaminacéo e a
descarboxilizacdo. Segundo McDonald et al. (1991), silagens de excelente qualidade deve conter indices
menores de 10% de nitrogénio amoniacal em relacéo ao nitrogénio total.

Tabela 2 — Valores médios para os parametros do perfil fermentativo da silagem de Cynodon cv. Jiggs com adigédo
de torta de oliva (Oleoa europaea L).

Niveis de inclusdo (% da MS)

0 6 12 18 24 EPM!  p-valor
pH 5.43 5.63 5.36 531 5.45 0.16 0.7069
N-NH; 10.40 12.16 9.41 12.31 13.61 1.21  0.0829

1EPM = erro padrdo da média; pH = potencial Hidrogénio; N-NHz = Nitrogénio amoniacal (mg/dL);
Fonte: Fernandes (2020).
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4 CONCLUSAO

A partir dos resultados obtidos, observa-se que a incluséo da torta de oliva até 24% da matéria seca ndo
altera o perfil fermentativo da silagem de Cynodon cv Jiggs.
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